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Kurumsal 6gle yemegine ev mutfagi yakiasimi
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Ozen..
Cin.

Buyuk kazan degil,
firmaniza ozel
ev yemegi.

Ev hanimlarindan olusan kadin mutfak ekibimizle, gunluk kisi sayilarina gore ktguk
tencerelerde kontrollU pisirim; 6zenli paketleme ve ucretsiz kurye teslimati.
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Firmaya ozel Gunlik ve Standarth Ucretsiz
kiiciik tencere taze lretim paketleme kurye
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Klasik catering duzeninden farkli bir
uretim anlayisi

Tarcin Ev Yemekleri’'nde odak, tek bir buyUk Gretimi cok sayida noktaya dagitmak degil; ginlik
siparis adedine gore her firmanin ihtiyacini ayr planlayarak ev yemegi karakterini korumaktir.

KLASIK BUYUK OLCEKLI MODEL TARCIN EV YEMEKLERiIi MODELI

® Tek merkezde yuksek hacimli Gretim Firma kisi sayisina gére gunluk tretim plani
® Buyulk kazan ve standart parti yaklasimi Daha klcuk tencerelerde kontrolll pisirim
® Lezzetin daha fazla standardize olmasi Ev mutfagina yakin tat ve doku hedefi

® Firma bazinda esneklik alaninin daralmasi Firma ihtiyaclarina gore operasyonel
esneklik

Neden kucuk tencere?

Porsiyon sayisi kontrol altinda tutulur; yemegin kivami, sosu, pisme derecesi ve servis kalitesi daha
yakindan takip edilir. Boylece kurumsal servis disiplini ile “evde pismis” hissi ayni sistem icinde bulusur.

Firma A Firma B Firma C
ayri Uretim plani ayri Uretim plani ayri Uretim plani
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KADIN EMEGIi * GUNLUK URETIM

YEEnNHutfagl deneyimi,

- profesyonel is akisl.

Gun Sizin Icin.

Mutfagimizin merkezinde kadin emegi var

Ev hanimlarindan olusan kadin personelimiz, yillarin mutfak aliskanligini hijyen, porsiyon standardi
ve planli Gretim disipliniyle birlestirir. Amacimiz “fabrika yemegi” hissi degil; dizenli, glvenilir ve her
gln yenilenebilen bir ev yemegi deneyimi sunmaktir.

Gunluk is akisi

Adetler netlesir
Firmanin gunlik kisi sayisi ve varsa ekstra Grtn ihtiyaci alinir,

SONUC

Uretim ayrilir
Mend, firma adetlerine gére kontrollU partiler halinde planlanir.

Pisirim yapilir
Kucuk tencerelerde kivam, lezzet ve porsiyon takibi yapilir.

Paketlenir
Urlinler kendi kap sistemine gére porsiyonlanir ve etiketlenir.

Teslim edilir
Hazirlanan paketler kurye gruplarina ayrilarak firmalara ulastirilir.

Kurumsal diizen + ev mutfagi karakteri + firma bazli glinlik Uretim kontrolu.
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PAKETLEME SISUTE-MI i} i} ) i}
Yemegi yalnizca pisirmiyor, teslimata
uygun sekilde koruyoruz

Her Urln, kendi yapisina uygun ambalajla ayristirilir. Boylece sicak yemek, corba, yogurt ve salata ayni
paket icinde birbirinin formunu ve servis kalitesini bozmaz.

o A ANA YEMEK + ESLIKCi
Siyah, iki bolmeli kap

CORBA

Ayri, sizdirmaz corba kabi

YOGURT

275 cc seffaf sizdirmaz kap

SALATA

Seffaf sizdirmaz porsiyon kabi

@® Ana yemek @ swvidrin @ soguk yan iiriin @ salata standardi
Genis gozde; pilav veya Tasimada guvenli kalmasi igin Yogurt ve salata sicak Bowl formunda degil; ayri
makarna ayri gézde. ana 6gunden ayrilir. yemekle temas etmez. seffaf kap kullanilr.

Paketleme neden onemli?

® bpiizenli porsiyon @® Temiz sunum ® sizdirmaz tasima @ Pratik firma servisi

Tarcin etiketleme standardi

Paketler marka bitinligiini koruyacak sekilde etiketlenir. Uriinler ayri kaplarda tutuldugu icin

ana o6gun, corba, yogurt ve salata kolayca ayrilir. Isitma ve kullanim, ambalajin kendi
talimatina goére yapilir.




DAGITIM SISTEMI

Uretimden firma kapisina kadar planh
ve ucretsiz kurye teslimati

Yemeklerin taze ve dlzenli ulasmasi icin teslimat, rota bazli kurye gruplarina ayrilir. Firmalar icin
kurye teslimati Ucretsizdir; dagitim hizmeti ginlik yemek operasyonunun bir parcasi olarak
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r iki asamali kurye plani
Taréi n (T
KURYEGRUBU @ 7",
DAGITIM SAATLERI Erken rota / ilk teslimatlar
[
1.Grup || 2.Grup

@ Baslangic: 10:15 @ Baglanglq 11 00

@© Biti:  11:00 J \@ it 12:00 TESLIMAT UCRETI: 0 TL

Duzenli firma siparislerinde kurye teslimati
Ucretsizdir.

e 0 Liitfen dagitim planina uygun hareket ediniz.

Firmaniz ne kazanir?

Daha az operasyon yiikii Diizenli guinliik akis

Yemek Uretimi, paketleme ve teslimat tek Adet, Uretim ve rota birbiriyle senkron ilerler.
sistemde.

Ev yemegi algisi Tek muhatap

Kurumsal 6giinde daha sicak ve samimi bir yemek Siparisten teslimata kadar Targin ekibi streci
deneyimi. yOnetir.

Firmaniz icin gunluk ev yemegi duzenini birlikte kuralim.

Siparis & bilgi: 0501 106 76 69 + www.tarcinevyemekleri.com <« @tarcinevyemekleri

Her Giin Taze, Her Giin Tarcin.
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